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になったのは、江戸時代の初めごろです。
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9月の食材のお、もな産地　　 ※ くまで予定です

食材名 産地 食材名 産地

じゃがいも 静岡　千葉 たまねぎ 群馬　北海 香川

カボチャ 千葉　北海道 にんじん 青森　北海

だいこん 北海道 ミニトマト 青森　北海

とうがん 愛知 さつまいも 茨城　千葉

しは9月4日


