
令和７年度   練馬区立田柄小学校
曜 牛

日 乳

*献立は天候や食材料の納入状況により変更することがあります。ご了承ください。※給食回数14回

*日本食品標準成分表が改訂され2020年版（８訂）になりました。2020年版では、エネルギーの計算方法が改訂されたため、エネルギー量が今までより低く算出されます。

*学校給食実施基準は食品成分表2015年版（7訂）を基に作成されているため、改訂されるまで摂取栄養価のみ記載します。
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☆☆ ☆☆ 読書旬間で紹介をした本

📖 糸子の体重計 いとうみく 作 6月23日 きなこ揚げパン

📖 科学漫画サバイバルシリーズ ゴムドリｃo.作 6月24日 韓国料理(サバイバルシリーズは韓国生まれのベストセラーです)

📖 フランダースの犬 ウィーダ 作 6月26日 ベルギー料理

📖 宇宙食になったサバ缶 小坂康之 作 6月27日 鯖の文化干し

📖 おれはティラノサウルスだ 宮西達也 作 7月 2日 さくらんぼ

📖 １１ぴきのねことあほうどり 馬場のぼる 作 7月 3日 焼きコロッケ
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