
　4月が旬の食材

　・給食のある日は、口ふき用のタオル、手洗いのために清潔なハンカチを持たせてください。

　・配膳にマスクが必要ですので、持たせてください。

　・給食当番は白衣・帽子・マスクを使用し、白衣を週末に持ち帰ります。

　・洗濯をして、週明けに持たせてくださいますようお願いします。

　・ワゴンカバーもクラス毎での洗濯となります。お子様が持ち帰りましたら、洗濯をしていただきますよう

　・よろしくお願いします。

　　※今年度の給食費（1食分）は以下のようになります。

　　　　　　　　　　　　１・２年生　２４７円、３・４年生　２６１円、５・６年生　２８０円

　　　今年度の給食費の引き落としは、５月から始まります。詳細は後日お知らせします。

　給食では旬の食材を取り入れています。日々の給食から旬の食材を通して、季節を感じて欲しいと思います。
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　春の暖かな陽気に包まれる中、ピカピカの新入生を迎えて、令和４年度の学校生活がスタート
しました。
　２～６年生の給食は７日（木）から、１年生の給食は１１日（月）から始まります。「苦手なものが食べ

られるようになった」「食についての知識が増えた」など、給食を通して新たな成長ができるよう、

安心安全でおいしい給食を届けていきます。
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　田二小では、毎日の給食時に給食委員がその日の献立や食品についての話、栄養や健康に関す
ることを放送で話しています。子供たちが食に関して少しでも興味を深めるきっかけになればと、
考えています。
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　　※学校給食では、様々な食材を使用します。食物アレルギーなどもありますので、給食で初めて食べる食材がないよう、
　　家庭でも様々な食材を使用してください。

献立に郷土料理や世界の料理を取り入れ、多様な食文化を知る機会を作っています。
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－給食室の紹介－
調理は、城北給食事業協同組合

に委託しています。調理員３名・

パート５名で、約６００食の給食を

作っています。


