
　栄養士の嶋佳織です。今年度葛飾区から異動してきまし
た。給食では、子どもたちの食の幅が広がるよう、様々な
料理をだします。「食わず嫌いをしない田二小」を目指し
て、子ども達には、食の大切さや食事のマナーなどを伝え
ていきたいと思います。
　調理は、協立給食（株）に委託しています。今年度から調
理委託の会社が変わりました。調理スタッフ８名で、約６０
０食の給食を作ります。

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　安心安全でおいしい給食を
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　作ることができるよう、
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　精一杯頑張ります！
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　よろしくお願いします！
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　２～６年生の給食は10日（月）から、１年生の給食は１２日（水）から始まります。「苦手なものが食べられるように

なった」「食についての知識が増えた」など、給食を通して、新たに成長できると嬉しいです。

献立」をいれて、よくかむことの大切さを学び、かむ意識を育てています。

　田二小では、給食時間の放送で、今日の給食について話したり、栄養士が子ども達に直接声をかけたり、給食や

食についての関心を育てています。

　・配膳にマスクが必要ですので、持たせてください。

　・給食当番は、白衣・帽子・・マスクを使用します。週末に白衣を持ち帰りますので、洗濯をして週明けに持たせて

ー 給食室の紹介 ー

　・給食のある日は、口ふき用のタオル・手洗いのための清潔なハンカチを持たせてください。
　献立では、月に１回郷土料理や世界の料理を取り入れ、多様な食文化を知る機会を作っています。また、「かみかみ
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　　くださいますようお願いします。

　・ワゴンカバーもクラス毎での洗濯となります。お子様が持ち帰りましたら、洗濯をしていただきますよう、よろしく

　　お願いいたします。

　　今年度の給食費の引き落としについては、後日お知らせします。

　　給食費の１食単価は以下の通りです。ご協力よろしくお願いいたします。
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